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PROGRAMACAO

19 DE SETEMBRO

Data final para inscricao
e entrega das amostras

Local: Sindicato rural de sua cidade
Inscricdo: R$ 100,00 por amostra

21 A 23 DE SETEMBRO

Prova Sensorial
Local: Sindicato Rural de Amparo

09 DE OUTUBRO AS 18H

Divulvacao dos resultados,
premiacao e jantar
Local: A confirmar




Realizacgéo

79

Sindicato Rural
de Amparo

SENAR

CAT I GOVERNO DO ESTADO :888

DIRETORIA DE ASSISTENCIA DE SAO PAULO
TECNICA INTEGRAL Secretaria de Agricultura
e Abastecimento

Colaboragéao

sm &

Sindicato Rural de Iltatiba
2ncicato rurg) e TATa SINDICATO RURAL
SIND AT ORyRAL SERRANEGRA

A participacdo no concurso sera limitada a
cafés produzidos nas cidades componentes do
Consorcio do Circuito das Aguas Paulista: Amparo,
Monte Alegre do Sul, Serra Negra, Socorro, Lindoia,
Adguas de Lindodia, Pedreira, Jaguaritina e Holambra
e regido, considerando os municipios vizinhos
no limite do Estado de Sao Paulo.




REGULAMEN TO I

DO CONCURSO

Artigo 1°- 0 19° Concurso de Qualidade do Café da Regido do Circuito das Aguas
Paulista — Safra 2026, realizado pelo Sindicato Rural de Amparo, com apoio da CATI-
Coordenadoria de Assisténcia Técnica Integral e da ACECAP- Associacdo de Cafés Especiais
do Circuito das Aguas Paulista, tem como objetivo incentivar, valorizar e divulgar a
produgdo de café dealta qualidade.

Artigo 2°— A participagdo no concurso serd direcionada a lotes de cafés da espécie
(offeaardbical. produzidos nasafrade 2026, nas categorias:

Categoria 1—NATURAL - preparados pelo processo natural (via seca), 2 sacas.

Categoria 2 —CEREJA DESCASCADO - preparados pelo processo de cereja descascado e/ou
despolpados (via imida), 2 sacas.

Categoria 3 — MICRO-LOTE - preparados em qualquer forma, provenientes de
propriedades comaté 10 hectares de drea total, até 2 sacas.

Categoria 4 — FERMENTACAQ INDUZIDA/EXPRIMENTAL - Cafés preparados em qualquer
forma (natural ou (D) em peneira 16 acima, sendo a amostra representativa de 20 Kg
(vinte quilos).

Categoria 5 — ORGANICOS (COM CERTIFICACAQ VALIDA) — Cafés preparados por via seca
(café organico natural) com certificado, 2 (duas) sacas.

Artigo 3¢ - A participagdo no concurso serd limitada a cafés produzidos nas cidades
componentes do Consorcio do Circuito das Aguas Paulista: Amparo, Monte Alegre do
Sul, Serra Negra, Socorro, Lindéia, Aguas de Lindéia, Pedreira, Jaguaritina e
Holambra e regido, considerando os municipios vizinhos no limite do Estado de Sao
Paulo.

Paragrafo Unico — 0 Concurso estard aberto a todos os produtores rurais associados ou
ndo dos Sindicatos Rurais estabelecidos na drea de abrangéncia territorial do concurso
correspondente asua cidade.

Artigo 4° - Ndo serd permitida a participacdo no Concurso de exportadores de café,
corretores e patrocinadores ou comerciante que ndo seja o produtor do lote inscrito.

Artigo 5° - A Comissdo Organizadora do Concurso decidird a respeito dos casos ndo
definidos por este regulamento, e suas decisdes, assim como da Comissdo Julgadora, serdo
finais e irrecorriveis. Os participantes, ao assinarem a Ficha de Inscricdo, aceitam as
condicdes deste regulamento.

DO CAFE

Artigo 6° - As amostras representativas dos lotes inscritos no concurso deverdo conter 1,5
(um e meio) quilos de café da espécie Coffea arabica beneficiado, procedentes da safra
2026, preparado pelo processo natural (via seca) ou pelo processo do cereja descascado,
(via Umida), com tipo 2/3 para melhor de acordo com a tabela oficial brasileira de
classificacdo de bebida apenas mole para melhor nas peneiras 16, 17 e 18, com
vazamento mdximo de 2% na peneira 16. 0 teor de umidade deverd ser de no maximo
11% embalados em sacos plasticos contendo a ficha de inscricdo devidamente preenchida
e assinada pelo produtor. (afés fora destas caracteristicas serdo desclassificados, valendo
também paraas demais categorias.



Amostras de café preparado por via seca (café Natural) que apresente caracteristica de
mistura com grdos preparados por via Umida (cereja descascado ou despolpado) serdo
desclassificadas a critério da Comissao Julgadora.

Os lotes serdo avaliados sequndo a metodologia SCA definida pela Comissdo
Organizadora.

A pontuacdo minima admissivel para classificar o lote serd de 80 (oitenta) pontos, pela
metodologia SCA, considerando-se aceitas e limitrofes os cafés de bebida apenas mole
paramelhor nas peneiras 16, 17 e 18, com vazamento mdximo de 2% na peneira 16.

DAINSCRICAO
Artigo 7° - Serd cobrada uma taxa de inscricao de RS 100,00 (Cem reais) poramostraa ser
paganahoradaentrega.

Artigo 8° -0 prazo para recebimento das amostras serd até 19/09/2026, entregues nos
Sindicatos Rurais de Amparo, Serra Negra ou Socorro ou Casas da Agricultura- CATI.

Artigo 9° - Cada produtor poderd inscrever até 6 (seis) amostras de café correspondentes
aum lote de 2 (duas) sacas ou 20 (vinte) Kg de café beneficiado poramostra de acordo com
acategoria, preparado (conforme artigo 6°), que esteja livre, desembaragado e disponivel
para comercializacdo, desde que hajauma diferenciacdo que caracterize o lote inscrito seja
por variedade, face de insolagdo ou processo produtivo distintos e especificadas na ficha
deinscricdo. Nao poderao ser inscritas mais de uma amostra do mesmo lote.

Artigo 10°- Aofazer suainscricdo, o produtor se compromete em manter disponivel o lote
inscrito, devendo, no caso de desisténcia, comunicar e encaminhar correspondéncia a
Coordenacao do Concurso, no endereco do Sindicato Rural de Amparo, Praca Rui Barbosa,
235- Centro—CEP 13900-049

DAFASEFINAL

Artigo 11° - A andlise classificatéria do Concurso Regional serd realizada de 21 a 23 de
Setembro de 2026, na sede do Sindicato Rural de Amparo, onde a Comissdo Julgadora,
composta por 4 profissionais habilitados como Q-graders R-graders pela CQl/CVA Coffee
Quality Institute e procotolo CVA, que escolherdo dentre as amostras pré-avaliadas e
conferidas, 0s 15 (quinze) lotes vencedores, 3 (tres) do processo natural (via seca) e 3
(tres) de cereja descascado e ou despolpado, 3 (tres) do micro lote, 1 (hum)
fermentado e 1(hum) organico.

Artigo 11° - Cada amostra serd avaliada em sessoes de cupping as cegas, sequindo
metodologia SCAno preparo e tempode torra

Artigo 11°a) Serdo considerados cafés especiais aqueles que atingirem pontuacdo 80 ou
superiora80naescalaSCA;

Artigo 11°b) A classificacdo final serd definida pela média das notas atribuidas pelosjuizes;
Artigo 11° ¢) Em caso de empate, serdo considerados critérios de desempate definidos
pela Comissao Organizadora.

Artigo 12° — (ada produtor premiado é responsavel pela fidelidade do lote
correspondente aamostra apresentadano Concurso.

DAPREMIAGAO
Artigo 13°- Fardo jus a premiacdo somente os produtores que tiverem o lote
correspondente a categoria e fiel qualidade daamostra.



INSCRICAO PRODUTOR m—

Nome do cafeicultor:

Nome da propriedade onde foi produzido o café inscrito:
Variedade do café inscrito no concurso:
Face de insolagao predominante da lavoura:
Numero da inscri¢do estadual de produtor:
Municipio

Telefone para contato:

E-mail:

Endereco para correspondéncia:

Nome do classificador da amostra:

Telefone do classificador:

Nome do responsavel pela lavoura:

CATEGORIAS: \
( ) NATURAL ( ) CEREJA ( ) MICRO LOTE ( ) FERMENTADO ( ) NATURAL ( ) ORGANICO

Sim, concordo com os termos do regulamento geral do 15° Concurso
de Qualidade de Café da Regido do Circuito das Aguas Paulista.

Data / /

Assinatura do Produtor

S =
Coordenador CONCURSO

QUALIDADE
DO CAFE

CIRCUITO DAS AGUAS
. s PAULISTA E REGIAO
Responsavel Técnico » SAFRA 2026 «



